
 
CHUTNEY DE PIÑA 

 

Ingredientes: 

2 cebollas blancas picadas 

4 Cucharadas de Jengibre picado 

2 pulpa de piña Delifruta 

2 chiles serrano rojo en rodajas 

1 Cucharada de pimienta negra entera 

1 cucharadita de sal fina 

Aceite Vegetal 

1 taza de azúcar mascabado 

½ taza de vinagre de manzana  

Preparación: 

En un sartén caliente, acitronar la cebolla hasta que se vuelva transparente. 

Agregar el jengibre, chile serrano y piña en cubos y dejar cocinar hasta que esté reducido. 

Sazonar con sal y pimienta entera y agregar el azúcar. Dejar cocinar y caramelizar y agregar el 

vinagre de manzana. 

Dejar cocinar durante 10 minutos. 



 
Colocar en frascos y guardar herméticamente en el refrigerador. 

Servir con carne. 

 


