
 
Crema de pulpa de piña 

 

Ingredientes: 

2 pulpa de piña Delifruta 

2 huevos 

1 vaso leche 

6 cdas azúcar 

1 cda maicena 

Preparación: 

Abrir la piña por la mitad y sacar la pulpa, batir la pulpa hasta hacer un puré, poner al fuego un 

recipiente con los huevos, la leche, el azúcar y la maicena, calentar y mezclar hasta que espese. 

Añadir a la crema la pulpa triturada y mezclar bien, enfriar y en el momento de servirlo añadir 

2 cucharadas de azúcar y quemarla con el quemador. 

 

 

 


